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LINHA SPÉCIALITÉ SÃO VICENTE



Processo de produção diferenciado, em que são utilizadas 
exclusivamente matérias-primas de altíssima qualidade.

Produtos ricos em proteína, com mais cremosidade, 
sabor refinado e qualidade excepcional.

Queijos produzidos com leite selecionado, 
originário da bacia leiteira do Campo das Vertentes.

A São Vicente tem em sua cultura os ensinamentos e o 
pioneirismo dos imigrantes dinamarqueses que, aliados à 
expertise adquirida ao longo de três gerações, posicionam a 
marca como referência em inovação e qualidade na 

produção de queijos especiais. 

AA Linha Spécialité foi criada a partir de técnicas singulares e 
integra o maior portfólio da categoria, com produtos que 

oferecem mais cremosidade e qualidade superior.



Origem: França
Região: Normandia

´ ´



Origem: França
Região: Bresse

´ ´



O queijo tipo Brie Duplo Creme Spécialité é um produto com características singulares que intensificam seu 

sabor e cremosidade ao longo da maturação, oferecendo uma experiência única e uma explosão de 

cremosidade em cada fatia. Feito com um dos melhores leites do país, oferece sabor forte e adocicado, com 

características únicas e notas suaves de terra que lembram trufas amanteigadas. Tudo em dobro para você.  

Origem: França
Região: Brie

´ ´



Origem: Itália
Região: Milão

´ ´



Creme de Queijo Spécialité é produzido com queijos selecionados especialmente 
para trazer seu sabor marcante, com textura leve e cremosa que confere praticidade e 

versatilidade a qualquer receita. 



FAÇA SEU PEDIDO HOJE E IMPULSIONE SUAS VENDAS.

N ão perca tempo!
FAÇA SEU PEDIDO HOJE E IMPULSIONE SUAS VENDAS.
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